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Hintergrundinformationen
zu den einzelnen CCP
(Critical Control Points)




CCP 1: Todesursache Unfall

ler so rasch als moglich toten (wenn tberhaupt noch notig
wie moaglich

| mee—

Unsichtbare Veﬂetzungen sichtbar machen und
Y _

Fangschuss oder mnerhalb .\)on 45 I\/||nuten nach seinem Tod

aufgebrochen worden |st verwertet werden

UnfaIIW|Id ISt sorgfaltlg auf Auffalllgkelten ZU untersuchen
G T e . AR
Decke entfernen Verletzungen und Verschmutzungen werden
sichtbar; diese grosszlgig entfernen




CCP 2: Todesursache Jagd

Jagdethik, waidmannisch, usw.
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Anspre'chen des Wildes
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Einflussfaktoren auf den optimalen Schuss
TR - e, AT
re sollen ohne unABLIGES Leiden getotet werden; d
Kammerschuss mit geeigneter Munition auf entsprechende

Distanz (siehe Schuss)

S o g [l

I\/Iogllche Krankheitszeichen beim lebenden Wild
e e W, ¥ - T L e e e 2

Witterung, Slcht, Klima, Jagdart, Ballistik, Jager, Jagerin




CCP 2: Todesursache Jagd

Mogliche Krankheitszeichen beim lebenden Wild

Verhaltensstorungen?
ZNS Symptome?
Absondern?
Anzeichen von Schmerz?




CCP 2: Todesursache Jagd

INTlusstaktoren aur den optimalen SChuss
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CCP 3: Jagdtechnik; Jagdmethode

bevorzugen

3el der"BewzégLJngsjagd habe Ie"Kurze Storphase des
' WVildes;mitrrelativer RORERStreckenzahl. ™ .

Lebensmittelhygienisch problermatisch ist die ungenaue
Schussabgabe, die bel Bewegungsjagden vorkommt und die
damit verbundene Kontamination des TierkOrpers mit
Bakterien.




CCP 3: Jagdtechnik; Jagdmethode

Ansitzjagd, Pirsch und kurze Bewegegungsjagden sind zu

» Totenstarre —> Auflésung .

i

In der 2. Phase zerstéren dass vor dem

muskeleigene Enzyme ¥ h ! h d
(Biokatalysatoren) die innere Struktur ISCh-nicht.den
der Muskeln. Sie zerlegen das Inneref l

der Muskelzellen und das ISChrelfung

e 1 1950m Db B_indegewebe (Héutc_hen), welches ke|t Verkurzt_
@ max. 50 om b die Muskelbestandteile umgibt. |

Umngetinen wam Saskalan
Jirestedt aus Myoplastan)

Syt * Glykogen —> Milchsaure

Tl ok In der 1. Phase wird das Glycogen (Kohlehydrat) der
ey Muskulatur ohne Sauerstoffzufuhr in Muskelarbeit
umgewandelt. Die entstehende Muskelanspannung
stellt sich als Totenstarre dar. Herbei entsteht
T Hﬁn‘n ,w::l?n Milchsaure und der pH -Wert etwa 5,2 bis 5,5 .

™ Handen T 7 geneiben
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bevorzugen

fortige Ausweiden ist bei Beweg sjagden a
erheitsgrinden nichtimmer sofort moglich. Hier m

sich die Jagdorganisation etwas einfallen lassen (z.B.
Aufbrechpausen).

133

Amt fiir Wald beider Basel



CCP 4: Jagdtechnik; Schuss

Der EIn- und AUSSCNUSS SOl Im Kammerpereicn liegen

Beim Schrotschuss soll die Ha

Kammerbereich liegen

_mlw_m

o [l
/f)er Ein- und A!Jsschuss sollldas Wildbret nicht unnotlg‘
verunrelnlgen

Todlicher Schuss = schnelles Verenden




CCP 4: Jagdtechnik; Schuss

Vorgehen bel Verschmutzungen beim Schuss
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Aufbrechen, Bodenkeime: mit dem Messer grosszugig
wegschneiden

Wild nicht verkauf
nur, nachdem es von einem Fleischkontrolleur oder
Fleischkontrolleurin untersucht worden ist.




CCP 5: Jagdtechnik; Nachsuche

€eades verietzte vild muss nacngesucnt werdaen

SECEmRe | WSS

Wlldbret aus Nachsuchen muss kritisch beurteilt werden
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EsS |st des Warmanns PﬂICh. verletzte Tlere von |hrem |

| eiden zu erlosen

T I N W A O 8 'S - et

- odsu . zer Dauer oder kurzer
Fluchtstrecke Wlldbrethyglenlsch eher unbedenkllch
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s eher bedenkllch (Kelme
ausgewandert Blutverglftung, Haltbarkeit): Eigenverzehr,
Kadaversammelstelle, Fleischkontrolle.




CCP 6: Jagdtechnik; Aufbrechen

Aufbrechen u

Untersuchungp

Wildtierkrank




Grunde fur die Wildbrethygiene




Sinn und Zweck der Wildbrethygiene

Das Wild, das der Jager verkauft, ist von
bester Qualitat !

Somit darf kein Wild in den Handel
gelangen, das die Gesundheit des
Konsumenten gefahrden konnte.



1. Aufbrechen und Ausweiden

‘1.7l Dauer
1.2 Arpeiisiechnik
3 Untersuchung

1.4 Passive Kunlung



1. Aufbrechen und Ausweiden

Kontamination

Jahreszeit




1. Aufbrechen und Ausweiden

Reh hangend

Hilfsmittel












1. Aufbrechen und Ausweiden

1.3 Uniersuchung

Herz
Lunge
Magen
Leber




1. Aufbrechen und Ausweiden
1.4 Passive Kunlung

Spreizen




1. Aufbrechen und Ausweiden

I.4 Passive Kunlung

Fliegennetz




Angestrebter Zustand

*» Das Wild muss innerhalb kurzester Zeit
aufgebrochen und ausgeweidet werden.

¢ Durch Fachwissen und korrekte Arbeitstechnik
wird eine Kontamination verhindert.

* Beim Aufbrechen und Ausweiden wird der
TierkOrper untersucht.



2. Untersuchung

Vor cern Schuss

Ansprechen, Bewegungsjagd,
Ernahrungszustand,ausseres
Erscheinungsbild,Verhalten

Aussere Auffalligkeiten beim
Ansprechen



2. Untersuchung

Beirm Auforechnen

Aussere Auffalligkeiten beim erlegten
WildkOrper

Innere Auffalligkeiten beim Aufbrechen
und Ausweiden

Wo befindet sich welches Organ,
Zustand der Organe






2. Untersuchung

Weiiere Uniersuchungen

Veranderte Organe =>
Amtl. Fleischkontrolleur zeigen

Auffalligkeiten => Labor

Nicht Genusstauglich =>TKS



Angestrebter Zustand

*» Der Jager beurteilt das Wild und den
Wildkorper mit dessen Organen und
Organsystemen als erste kompetente
Fachperson.

*» Der Jager ist verpflichtet, alles
Schwarzwild auf Trichinellose
untersuchen zu lassen.



3. Wildtierkrankheiten

Albrachl v Srauinall it

Wildkrankheiten
und Fleischbeschau
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UiAmcany 22020000
forjags
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3. Wildtierkrankheiten

3.1 Virale Erkrankungen

Tollwut (Fuchs)

Klassische Geflugelpest (H5N1)
Aujeszky sche Krankheit (Pseudowut)

Klassische Schweinepest (Wildschwein)



Niere eines Wildschweins mit
punktformigen Blutungen

(Klassische Schweinepest)




3. Wildtierkrankheiten

3.2 Bakierielle Erkrankungen

Aktinomykose

Brucellose
Paratuberkulose

Tuberkulose



3. Wildtierkrankheiten

3.3 Parasiiare Erkrankungen Teil |

Bandwurm/Bandwurmfinnen
Dasselkrankheit
Kokzidiose

Leberegel



Labmagen eines Rehes mit Magenwurmern
Enddarm eines Rehes mit Bandwurmer
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Leber mit herausgedruckten
grossen Leberegeln




3. Wildtierkrankheiten

3.3 Parasiiare Erkrankungen Teil |l
Lungenwurmer

Ma-Da-Parasiten

Nasen-Rachen-Bremsenkrankheit

Trichinellose



<
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Geodffnete Luftrohre eines Rehes mit
grossen Lungenwurmern




Lunge vom Reh mit Wurmknoten
des kleinen Lungenwurms




Kopf eines Rehes mit
Rachenbremsenlarvenbefa
(Rachendassel)




-

A
4-.4
o S
-—H

s

IR ‘sagf_ e
;."p\};" ui ‘t‘ N D

- «'._'."; g2 " A
,—;’?1 : ;
St

y o e

"y P Y
. L o

LB o RV L
g fr
e

sz ek

T
“¥h Z";““ e

Muskelfésern mlt Muskeltrlchmellen
(mikroskopische Aufnahme)



3. Wildtierkrankheiten

Was tun bel einem Verdacht ?

Der Jager Ist die erste
kompetente Fachperson.

Aufgabe des Waidmanns -> MELDEN!




3. Wildtierkrankheiten

Wie kann die erste Analyse lauten?
Unbedenklich

Organ entsorgen

Wild entsorgen

Weitere Analyse durch eine spezialisierte
Institution



CCP 7: Jagdtechnik; Strecken legen

wildbrethygienischen Grinden verzichtet werden

Wildtierkorper kbnnen durch die vorgenommenen Oeffnungen
mit Bodenschmutz verunreinigt werden

Bel ungenugender passiver Kihlung konnen sich Keime ideal
vermehren

Bel bereits gekuhlten Wildtierkorpern wird'die Kuhlkette
unterbrochen




CCP 8: Versorgen; Bergung

auspiallc - Wile JU

Hygienegrundsatze gelte Abtransport

Wo ist die nachste befahrbare Strasse?
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Wer'ist verfugbar um mir allenfalls zu helfen?




CCP 8: Versorgen; Bergung

O,

* Hohe Umgebungs- |
Temperatur
* Fliegen |
« Temperaturen deutl. \
unter dem Gefrierp. _
» schlechter SchussJ

TR b

®

« Zwischenlagerung
bei Umgebungstemp.iiicion € ciciicioniciiicin slebpnlifd el on

von 0 bis 5 Grad Wildbret zwischenlagern?
hangend




CCP 8: Versorgen; Bergung
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Schnell und Sauber

Nl S A = e A d agade

Wlldtlerwanneﬁ?s ifd gross und sauber und Tlere mussen

nicht L ges tapelt Werderl N—

Wlldtlersacke fur noch warme Wlldtlerkorper ungeelgnet e
stlcklge Relfung

T RRPVRITER ST r’mmmu

Autotransmussen angebracht werden nur fur |
unaufgebrochene Wlldtlerkorper

RS PR e . E SR e-)

Saubere Authnhanger die mit einer Plane abgedeckt ]
werden kbnnen sind geeignet




CCP 8: Versorgen: Kuhlunc

kKthlen (nicht gefrieren)

Wild in der Decke darf-nicht Kithlraumen, in denen sich
andere Lebensmlttel befinden, gelagert Werden
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'
Kuhlvorgang beeintrachtigt Reifeprozess nicht
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KUhlleistung muss ausrelchend séin (in 18 Std. auf 5 Grad)
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abhe smlttel \V/¢) ten sind, Decke entfernen
bzw. abschwarten




CCP 9: Versorgen: Verarbeltuno




CCP 9: Versorgen,; Vermarktung

"Der Phantasie [sSind keine Grenzen gesetzt
Probleme kann €s bei einem Uberangebot geben







Gesundheitsgefahrdungen

Nicht biologische Ursachen:
Umweltchemikalien und Riuckstande

Nicht zugelassene oder verbotswidrig angewandte Stoffe
Biologische und mikrobiologische Ursachen:

Pflanzengifte
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Typische Bakterienformen

Kokken Haufenkokken  Doppelkakken Kettenkokken
Q) LT o CEEER
Q@ o 3

stabchenférmige  mit Kapsel oder Geileln
N

Bakterien ks
;‘ia o H

spiralfarmige Bakterien

VAVAVAVA

Penicillivm sp.




Wachstum

Feuchtigkei Temperatur

Mahrung [z B. Eivweizs)



Bakterien

Wachstum (Geschwindigkeit)

6
e \‘ — ‘ i 2 3 4 5 6 7 2 Stundenn T age




Wachstum




Unzureichende Hygiene

Risiken einer schlechten Lebensmittelhygiene

Lebensmittelvergiftung

Verunreinigung von Lebensmitteln und
Beschwerden bel Menschen

Schadlingsbefall
Qualitatsverminderung von Lebensmitteln

Verlust von verdorbenen Lebensmitteln,
die vernichtet werden mussen



Ausreichende Hygiene

Reinigen reduziert Keime zu 90 %

Desinfektion mit zugelassenen Desinfecta
macht keimarme Arbeitsoberflache

Personalhygiene
Wissensstand

Kenntnis der Norm



Konsequenzen fur den Jager

Ansprechen des Wildes
Schuss

Nachsuche

Auswelden, Fleischkontrolle
Versorgen

Zerwirken

Equipment

Kuhlkette



Literatur

o http://www.ott-verlag.ch/von-wildbahn-auf-teller

 http://www.lehmanns.ch/shop/veterinaermedizin/
7422252-9783835401143-wildkrankheiten
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Vielen Dank fur lhre
Aufmerksamkeit !
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